Woijt Gminy Trzebiechow
woj. lubuskie Trzebiechow, dnia 11 grudnia 2020 r.

GG.271.20.2020

Zapytanie ofertowe

Gmina Trzebiechow dziatajac jako zamawiajacy zaprasza do sktadania ofert w postepowaniu
prowadzonym w trybie zapytania ofertowego pn: ustuga cateringowa dla dzieci ze Ztobka
Gminnego w Trzebiechowie.

Przeprowadzone na podstawie regulaminu udzielania zaméwien publicznych wprowadzonego
Zarzadzeniem Nr 120.3.2014 Wéjta Gminy Trzebiechow z dnia 30 maja 2014 r. w sprawie
wprowadzenia w Urzedzie Gminy w Trzebiechowie regulaminu udzielania zamowien
publicznych wylaczonych spod dziatania ustawy z dnia 29 stycznia 2004 roku Prawo
zamoéwien publicznych (tj. Dz. U. z 2015 r. poz. 2164 ze zm.) o wartosciach nie
przekraczajacych wyrazonej w ztotych réwnowartosci kwoty 30.000 euro.

Opis oferty:
1. Przedmiotem zamoéwienia jest §wiadczenie ustugi cateringowej, w sktad ktérej wehodzi
przygotowanie i dostarczanie positkéw ($niadan, obiadow dwudaniowych oraz
podwieczorkéw) dla 18 dzieci uczeszczajacych do Zlobka Publicznego znajdujacego sie w

Trzebiechowie na ul. Sportowej 10 w dniach roboczych od poniedziatku do piatku.

2. Planowany okres $wiadczenia ustugi cateringowej: przez okres 12 miesiecy(od dnia

01.01. 2021r. do dnia 31.12.2021r.)

3. Positki beda dostarczane dwa raz dziennie w godzinach od 8:00 do 8:30 oraz w godz. 11:00
do 11:30 5 razy w tygodniu ( w dni robocze) zgodnie z planem pracy Zlobka..

4. Maksymalna liczba positkéw zamawianych w danym dniu wyniesie 18 jednakze moze
ulec zmniejszeniu w wyniku nieobecnosci dzieci itp., co nie moze stanowi¢ podstawy do

wnoszenia przez Wykonawce jakichkolwiek roszczen wobec Zamawiajgcego.

5. Zamawiajacy bedzie codziennie do godziny 9:00 telefonicznie bedzie aktualizowat liczbe

zamawianych positkow.




6.Wykonawca zobowigzany bedzie do zapewnienia liczby positkéw zgodnej =z

zapotrzebowaniem zlozonym przez Zamawiajgcego na dany dzien.

7. Na jeden posilek sktada si¢: 11 II $niadanie, obiad dwudaniowy oraz podwieczorek.

8.Wykonawca bedzie dostarczal positki wlasnym transportem (speliajacym wymogi
niezbedne do przewozu zywnosci i norm okreslonych standardami HACCP), w
specjalistycznych termosach gwarantujacych utrzymanie wlasciwej temperatury oraz

jakosci potraw.

9. Wykonawca bedzie przedstawial Zamawiajacemu projekt jadtospisu zatwierdzony przez
osobe posiadajacg uprawnienia dietetyka ze strony Wykonawcy na kolejne dwa tygodnie,
ktéry po zaakceptowaniu przez Zamawiajacego bedzie podstawa do przygotowywania
zamowionych positkow. Wszelkie zmiany w jadlospisie sugerowane przez Zamawiajgcego
bedg wigzace dla Wykonawey Zamawiajacy bedzie informowal Wykonawce o wyborze
zestawu positkow z jadlospisu na dany tydzien najpozniej do piagtku, tygodnia

poprzedzajacego realizacj¢ zamowienia.

10. Wykonawca bedzie przechowywat prébki dostarczonych positkéw z kazdego dnia, dla
potrzeb Sanepidu. Obowigzkiem Wykonawcy jest przechowywanie probek pokarmowych ze
wszystkich przygotowanych i dostarczanych positkow, kazdego dnia przez okres 72 godzin z
oznaczeniem daty, godziny, zawartosci probki pokarmowej z podpisem osoby

odpowiedzialnej za pobieranie tych probek.

11. Wszystkie positki powinny by¢ przygotowywane zgodnie z obowigzujgcymi normami i
przepisami prawa. Wykonawca bedzie przygotowywal positki zgodnie z zasadami
okreslonymi w Ustawie o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia z dnia 25.08.2006 r. (Dz.U.

2020 poz. 2021 z p6zn. zm.).

12. Planowane wielkosci dziennych dostaw majg charakter szacunkowy, a rozliczenia

dotyczy¢ beda faktycznie dostarczonej liczby positkow.

13. Wykonawca zapewni w cenie oferty mozliwo$¢ przygotowania diet zgodnie z
wytycznymi lekarza i rodzicow, w tym m.in. diety bezglutenowej, diety bezmlecznej, diety

bezcukrowe;.




14. Wykonawca zapewni przygotowanie odrebnych jadtospisow dla dzieci objetych dieta.
15. Wykonawca zapewni przygotowanie wykazu sktadnikow potraw, w tym

wyszczegolnienie alergendw, dla wszystkich jadtospisow.

17. W przypadku awarii, innych nie przewidzianych zdarzen  lub stwierdzenia
nieprawidlowosci w dostarczonym positku (konsystencja, zapach, swiezo$¢) Wykonawca
zapewni dostarczenie positku zastepczego do 1,5 godziny o nie gorszej jakosci na swoj koszt

z innych Zrodet.

18. Zleceniobiorca bedzie wystawial faktury VAT za dostarczone positki raz na miesiagc, z

14-dniowym terminem platnosci.
19. Zamawiajacy nie dopuszcza mozliwosci sktadania ofert czesciowych.
20. Zamawiajacy nie dopuszcza mozliwosci sktadania ofert wariantowych.

21. Jezeli zaoferowana cena wydawacé si¢ bedzie razgco niska w stosunku do przedmiotu
zamOwienia 1 bedzie budzi¢ watpliwosci co do mozliwosci wykonania przedmiotu
zamoOwienia zgodnie z wymaganiami okreslonymi przez zamawiajgcego lub wynikajgcymi z
odrebnych przepiséw, zamawiajacy zwrdci si¢ o udzielenie wyjasnien, w tym ztozenie
dowodéw, dotyczacych wyliczenia ceny, w szczegdlnosci w zakresie wynikajgcym z
przepisOw prawa pracy i1 przepisOw o zabezpieczeniu spolecznym, obowigzujacych w

miejscu, w ktérym realizowane jest zamowienie
Obowiazki Wykonawcy ushugi:

1. Wykonawca o$§wiadcza, ze posiada pelne uprawnienia potrzebne do $wiadczenia ustugi
wydane przez Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego.

2. Stan positkow i sposéb dowozenia musi spetnia¢ wymogi Panstwowej Stacji Sanitarno-
Epidemiologiczne;j .

3. Do obowiazkéw Zamawiajgcego realizowanych za pomocg personelu wlasnego nalezeé
bedzie porcjowanie i wydawanie positkdw dzieciom, oraz mycie naczyn, sprzatanie
pomieszczen, w ktorych spozywane bedg positki, ponoszenie kosztow srodkow
czyszczacych i higienicznych zuzywanych do sprzatania.

4. Pojemniki sg odbierane, a ich mycie i dezynfekcja odbywa sie u Wykonawcy.

5. Wykonawca zobowiazany jest do przygotowania positkow o najwyzszym standardzie, na




bazie produktow najwyzszej jakosci zgodnie z normami bezpieczenstwa,oraz zgodnymi
ze standardami HACCP, w jakosci i konsystencji potraw odpowiednich dla dzieci w
wieku 18 tygodnia do 3 lat.

6. Positki musza spetnia¢ wymogi zywieniowe zalecane przez Instytut Matki i Dziecka dla
dzieci w wieku do 3 lat oraz zgodnie z obowigzujacymi normami zywieniowymi wg
Instytutu Zywnosci i Zywienia

7. Wykonywania positkow z naturalnych produktéw, bez uzywania produktéw typu instant
czy gotowych potproduktow (np. mrozone pierogi, klopsy, gotabki itp.) z gwarancja
swiezosci artykutdw i produktéw. Mieso nie moze by¢ MMO (mieso odkostnione
mechanicznie)

8. Do przygotowania positkdw zalecane jest: stosowanie ttuszczow roslinnych (ograniczone
stosowanie ttuszczow zwierzecych), stosowanie duzej ilosci warzyw i owocow, w tym
takze nasion roslin straczkowych, réznego rodzaju kasz,

9. Positki musza spetnia¢ standardy zdrowego zywienia oraz stanowi¢ podstawe
ksztattowania pozytywnych nawykow zywieniowych, w tym profilaktyki otytosci,

10. Positki nie moga by¢ przygotowywane z potproduktow,

Minimalne wymagania dotyczace sktadnikow i potraw dla przygotowywanych positkow:
Sniadanie I i II $niadanie:

Zupa mleczna: kasza manna, ryz na mleku, kluseczki z mlekiem, kluski lane na mleku,
zacierka na mleku.

platki réznego rodzaju :kukurydziane owsiane, jeczmienne itp

Kanapka: pieczywo mieszane, butki (2x w tyg.), butka wroctawska, pieczywo tostowe.
Chuda wedlina, ser biaty, ser zotty, serek topiony, serek biaty smakowy, pasty: jajeczna,
rybna. Ser bialy z rzodkiewka i szczypiorkiem lub ogdrkiem (wszystko tarte).

Pomidor, ogorek, satata, cebula dymka.

Parowka, jajecznica ze szczypiorkiem.

Dzem, midd.

Napoje: herbata, owocowa, kakao, kawa zbozowa.

Musy owocowe: jabtko, banan, gruszka, brzoskwinia.

Jogurt naturalny z owocami, jogurty smakowe, satatka owocowa
Owoce: jablko, banan, gruszka, kaki, kiwi, pomarancza

Obiad:




zupa i II danie:

ziemniaki, kasze (kaszka kus-kus, gryczana, jgczmienna).

Chude migso, dréb, ryby, watrobka drobiowa.

Warzywa: szpinak, buraki, marchewka, groszek zielony, brokuty, kalafior.

Nalesnik z serem, ze szpinakiem, owocami, kluski "leniwe" z bulka tarta i mastem, tazanki
z migsem 1 kapustg kiszong, spaghetti z miesem, kluski z serem i ze $mietang, kotlet
ziemniaczany w sosie, ryz zapiekany z jabikiem, pierogi.

Napoje: kompot, herbata z cytryna, herbata owocowa, rumianek.

Minimum raz w tygodniu ryba, dwa razy w tygodniu positek miesny, do kazdego positku
surowka, kompot.

Podwieczorek:

Kisiel z jabtkiem, budyn, mus owocowy z kaszkg mleczng, kasza manna na gesto z sokiem,
serek waniliowy z owocami (jagody, maliny).

Biszkopty, chrupki kukurydziane, herbatniki,
Chalka, butka rozetka, ciasto drozdzowe, biszkoptowe.
Napoje: mleko, herbata owocowa, ziotowa.

Kod Wspoélnego Stownika Zamoéwien (CPV): 55520000-1 Ustugi dostarczania positkow

Zamawiajacy: Gmina Trzebiechdw, ul. Sulechowska 2, 66-132 Trzebiechow

NIP 927-14-53-830 REGON 970-770-741
Tel (068) 351 41 31 Fax (068) 351 41 22

O udzielenie zamoéwienia mogg ubiega¢ si¢ Wykonawcy, ktorzy spelniajg warunki
dotyczace posiadania uprawnien do wykonywania okreslonej dziatalnosci lub czynnosci,
jezeli przepisy prawa nakltadajg obowigzek ich posiadania, tj. Wykonawca posiada aktualne
zezwolenia Stacji  Sanitarno-Epidemiologicznej stwierdzajace spelnienie wymagan
higieniczno-zdrowotnych do zywienia zbiorowego oraz mozliwos$ci prowadzenia cateringu.

Sposob oceny spelnienia warunku: na podstawie oswiadczenia zawartego w Formularzu
ofertowym (Zalacznik nr 1).

Lista wymaganych dokumentow/oswiadczen
Opis
Warunki udzialu w postepowaniu:

1. W postepowaniu mogag wzig¢ udziat Wykonawcy dysponujacy niezbedng wiedza,
zasobami i doswiadczeniem oraz osobami zdolnymi do wykonania zamowienia.




2. W celu wykazania spelnienia powyzszego warunku, Wykonawca zobowigzany jest
przedstawi¢ o$wiadczenie, ktorego tres¢ zawarta jest w formularzu oferty.

3. W postepowaniu nie mogg bra¢ udziatu Wykonawcy, ktérzy sa powigzani z
Zamawiajagcym osobowo lub kapitalowo. Przez powigzania kapitalowe lub osobowe
rozumie si¢ wzajemne powigzania miedzy beneficjentem lub osobami upowaznionymi do
zaciagania zobowigzan w imieniu beneficjenta lub osobami wykonujgcymi w imieniu
beneficjenta czynnosci zwigzane z przygotowaniem i przeprowadzeniem procedury wyboru
wykonawcy a wykonawcg, polegajace w szczegolnosci na:

a) uczestniczeniu w spotce jako wspdlnik spotki cywilnej lub spotki osobowe;,

b) posiadaniu co najmniej 10 % udziatéw lub akcji,

c) peieniu funkcji czlonka organu nadzorczego lub zarzadzajacego, prokurenta,
pelnomocnika,

d) pozostawaniu w zwigzku malzenskim, w stosunku pokrewienstwa lub powinowactwa w
linii prostej, pokrewienstwa drugiego stopnia lub powinowactwa drugiego stopnia w linii
bocznej lub w stosunku przysposobienia, opieki lub kurateli.

I. Sposéb obliczenia ceny oferty:
1. Ceng oferty jest kwota brutto wymieniona w Formularzu Oferty.
2. Cena oferty musi zawiera¢ wszystkie koszty, ktorych poniesienie jest niezbedne dla
prawidlowego wykonania przedmiotu zamowienia.
3. W cenie brutto nalezy uwzgledni¢ stawke VAT zgodnie z obowigzujacymi przepisami
ustawy o podatku od towaréw i ustug.
II. Miejsce i termin zlozZenia oferty:

1. Pisemnie do dnia 21.12.2020r. do godziny 15:00 w Urzedzie Gminy Trzebiechéw, ul.
Sulechowska 2, 66-132 Trzebiechdw w sekretariacie urzedu w zamknietej kopercie.
Na kopercie nalezy podaé¢ nazwe zadania, czyli: ,,Ustluga cateringowa do Ztobka
Gminnego w Trzebiechowie” . Dla przesylek pocztowych decyduje data wptywu
przesylki do Zamawiajacego. Oferty doreczone po terminie nie bedg braty udziatu w
postepowaniu.

2. OdpowiedZ na zapytanie ofertowe musi zosta¢ ztozona na Formularzu ofertowym —
Zalacznik nr 1.

3. Badaniu podlega¢ b¢dg wylacznie oferty zawierajace tacznie: - kompletne dane Oferenta,
- wypetnione czgsci Formularza odnoszace si¢ do kryterium oceny ,,cena”, tj. podang cene
(osobno dla $niadania; osobno dla obiadu dwudaniowego; osobno dla podwieczorku;
tacznie dla positku sktadajacego sie ze $niadania, obiadu dwudaniowego i podwieczorku), -
wypelniong miejscowos$¢ i date, - podpis z pieczecig firmowg badz imienng osoby
upowaznionej, a w przypadku nie posiadania pieczgci firmowej badz imiennej, podpisane w

sposob czytelny.




4. Oferty niezawierajgce elementow, o ktorych mowa w punkcie 2 podlegajg odrzuceniu i
nie bedg rozpatrywane.

5. Oferty zlozone po terminie podlegajg odrzuceniu i nie beda rozpatrywane.

6. Oferty ztozone na innym niz wymagany zalacznik podlegajg odrzuceniu i nie beda
rozpatrywane.

7. Zalagczone do  ofert zlozonych na  Zatgezniku nr 1 dodatkowe
zataczniki/dokumenty/informacje niewymagane niniejszym zapytaniem nie beda brane pod

uwage.

Wszelkich informacji dotyczacych zamowienia udziela: Joanna Urbanska — Marcinek
numer telefonu 609 644 203 lub Alina Radoch 68 3514160 lub 683514113

I11. Kryteria oceny ofert i zasady oceny oferty:
1. Kryterium wyboru oferty:100%
2. Zanajkorzystniejsza zostanie uznana oferta niepodlegajgca odrzuceniu, ktora bedzie
zawierala najnizsza ceng brutto.

IV. Sposéb przygotowania oferty:
1) Ofertg sktada sie pod rygorem niewaznosci w formie pisemne;j.

2) Oferte nalezy sporzadzi¢ na FORMULARZU OFERTY, stanowigcym zatgcznik nr 1 do
zapytania ofertowego.

3) Oferta powinna by¢ sporzadzona w jezyku polskim w sposéb czytelny, umozliwiajgcy
jej rozpatrzenie.

4) Postanowienia koncowe:

1. Informacja o wyborze najkorzystniejszej oferty zostanie przestana Wykonawcy, ktory
uzyskal najwieksza ilo$¢ punktéw sposrod ztozonych ofert drogg elektroniczng na
wskazany przez niego adres poczty elektronicznej oraz poprzez ogloszenie informacji o
wyniku postgpowania na stronach Gminy Trzebiechow.

2. Umowa zostanie podpisana z zachowaniem wzoru stanowigcego zatgcznik nr 2

3. Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwo$¢ uniewaznienia niniejszego postgpowania na
kazdym jego etapie bez podawania przyczyny.

Zalaczniki do zapvtania:

a. Formularz oferty — zalgcznik nr 1,
b. Wzoér umowy zatgcznik nr 2




